10. 2. 2017 SKOLA VARENI ASIA FUSION
SE SPECIALISTOU NA ASIJSKOU KUCHYNI MILANEM MACHACKEM

od 17,00 hod, 2350,- K¢

Vinny doprovod: Riesling suchy a polosuchy, Moscatto d"Asti DOCG 2014,

Langhe Nebbiolo DOC 2013, pivo

Polévka

Thajsko - Tom Yum Kai

thajska kureci polévka s thajskou Tom Yum pastou, koriandr, kufeci maso, zampiony, Cili,
limetové listy, citrénova trava

Hlavni chody

Indie - Kure Vindaloo

ostré kureci maso v tomatové omacce, fimsky kmin, kardamom, basmati ryze

Vietnam - LONG XAO MANG -

(restované vepiové maso s houbami a bambusem, sojova omacka, cukr, Cervena cibule sezamovy
olej, jasminova ryze

Japonsko - Gyu-shogayaki
Restované kousky hovéziho masa se zazvorovo-sojovou omackou, nudle

Dezert

Japonsko - Manjyu

Japonské kulicky plnéné sladkou fazolovou pastou a cokoladou



