eh
BORGO

SHOP

KALENDAR SKOL VARENI A DEGUSTACI V BORGO SHOPU

@
!C‘
BORGO
SHOP

EUROFIT Trading



)0‘

BORGO

SHOP

2.11.2016 KOLUMBIJSKA SKOLA VARENI S KUCHAREM
EDUARDEM ALBERTEM CASTRILLON RESTREPO, LIMA
od 17,00 hod, 2399,- K¢&

Prosecco Spumante

Studeny predkrm
Ceviche (kolumbijské pobrezi Tichého oceanu)
Bélomasa ryba marinovand v citronové stavé s ¢erstvym koriandrem, ¢esnekem
a chilli
Ryzlink vlassky Plotny Volafik

Teply predkrm
Timbal de Platano (region Choco)
Pyré ze smazeného plantainu se syrem, prokladané masem a rajcatovou
omackou

Bardolino Chiaretto rosé

Ryba
Cazuela de Mariscos (Karibik)
Korenéna omacka s morskymi plody, ¢esnekem, raj¢atovou pastou, chilli,
koriandrem a kokosovym mlékem

Chardonnay Antico Fuoco

Hlavni chod
Arroz Atollado (oblast And)
Andské "rizoto" s achiote, kurkumou, kufecim a vepfovym masem a rliznymi
typy brambor

Sarah’s rosé Springer

Dezert
Salpicdn de frutas
Ovocny koktejl z pomerancové a melounové stavy, ananasu, manga, jablka,
bandnu, kiwi a ¢ervenych hrozna

Moravsky muskat Sonberk
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4.11. 2016 DEGUSTACE VINARSTVI PAVEL BINDER RAKVICE
S MAJITELEM VINARSTVI PAVLEM BINDEREM, patek v 18,00 hod.

Cena: 200,- K¢/osoba

Dle Pavla Bindera je filozofii rodinného vinarstvi produkovat vysoce kvalitni
vina mensich Sarzi z ekologicky péstovanych hrozn( na vlastnich vinicich, se
svézim a vyraznym buketem, vysokym extraktem a mohutnou chuti. Vina jsou
vyrabéna v bioprodukci, s certifikatem BIO.

Degustovat budeme tato vina:

Veltlinské zelené 2015, pozdni sbér, suché

Neuburské 2015, pozdni sbér, suché

Sauvignon 2015, pozdni sbér, suché

Rulandské sedé 2015, pozdni sbér, polosuché

Tramin ¢erveny 2015, vybér z hrozn(, polosladké
Cabernet Sauvignon ROSE 2015, pozdni sbér, polosladké
Chardonnay 2014 NATUR, suché,

Cabernet Sauvignon 2014 NATUR, pozdni sbér, suché
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9.11. 2016 SKOLA VAREN{ SVATOMARTINSKE HUSI HODY
S KUCHAREM RESTAURACE BORGO AGNESE

od 17,00 hod, 2690,- K¢

Prosecco

HUSI PASTIKA, MANDLE, HRUSKOVE CHUTNEY
Cuvée Borgo, Sonberk

DYNOVY KREM, CREME FRAICHE, DYNOVY OLEJ
Ryzlink rynsky, Mikrosvin

GRILOVANA FOIE GRAS, JABLKO GRANNY SMITH, PORTSKE VINO, MASLOVY CROISSANT
Palava, Jakub Samsula

KONFITOVANE HUSI STEHNO, MORAVSKE ZELi NA VINE, SPEKOVY KNEDLIK
Frankovka, Libor Veverka

SKORICOVA PANNA COTTA, COKOLADA, VISNE
Gewdrztraminer, Gala Farm, Kobyli

®
BORGO
SHOI



)0‘

BORGO

SHOP

23.11. 2016 SKOLA VARENI ZVERINA NA TALIRI
S KUCHAREM RESTAURACE BORGO AGNESE
od 17,00 hod, 2690,- K¢
Prosecco Giotto
CHINGIELLE PROSCIUTO, KREMOVY KOZi SYR BUCHE DE CHEVRE, TAPENADA Z PECENYCH
PAPRIK
Zweigeltrebe Rosé 2015, Fritz, Krems
RISOTTO S GORGONZOLOU, HRUSKA, LESNi HRIBY, OLIVOVY OLEJ S BAZALKOU

Valpolicella Classico DOC 2014, Monte del Fra

PERLICKA PLNENA LANYZOVOU TAPENADOU, BRAMBOROVE PYRE S PANCETTOU
Valpolicella Classico DOC 2014, Monte del Fra

DANCI HRBET V PISTACIOVE KRUSTE, HOUBOVA RAVIOLA, SILNY JUS
Langhe Nebbiolo DOC 2013, Bel Colle, Verduno

LANYZOVE PRALINKY Z BiLE COKOLADY V KOKOSU
Moscato d’Asti DOCG 2015, Bel Colle, Verduno

®
dod
BORGO
SHOI



pYY

BORGO

SHOP

25. 11. 2016 Degustace Vinarstvi Stapleton & Springer Boretice
s Tomasem Springerem, od 18,00 hod.
Cena 360,- K¢/osoba

Ve vinarstvi Stapleton-Springer se specializuji na tvorbu Cervenych vin prevaznée
z odrldy Pinot noir. Bila vina tvofi z odridy Chardonnay. Od roku 2007 pracuji v
BIO rezimu a v roce 2011 vinarstvi obdrzelo certifikat BIO. Jak sami ve vinarstvi
rikaji: ,Mame pokoru k pfirodé a na vinicich pracujeme tak, abychom je mohli
predat dal$im generacim v co nej¢istim stavu. Setrnymi BIO postupy ziskame
vice antioxydantl v hroznech, lepsi chuté a to vede ke kvalitnéjsSim vinim.“

Degustovat budeme tato vina:

Blanc de Pinot noir Jaroslav Springer Ctvrté 2015
Chardonnay Bratacky 2015

Pinot noir Ben’s reserve 2013

Pinot noir, Bratacky 2013

Pinot noir, Haltyrky 2013

Pinot noir, Trkmanska 2013

Rouci 2014

....... a pak vinar vybere jedno zajimavé vino, které bude jako prekvapeni
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7.12.2016 VANOCNI SKOLA PECENI
S CUKRAREM RESTAURACE BORGO AGNESE MARTINEM VICANEM
od 17,00 hod, 1890,- K¢

SLANY KOLAC S KACHNIM MASEM
Naucite se vyrabét krehké slané tésto, pridate pecena kachni stehna, zeleninu,
vejce a smetanu

TRADICNE ZAPLETANA CUKRARSKA VANOCKA
Vyrobite cukrarské kynuté tésto, naucite se zaplést vanocku, pridate rozinky,
mandle, pomerancovou kliru

TRADICNi VANOCNI STOLA
Pripravite tradi¢ni vanoc¢ni cukrovinku podle staroceského receptu, opét zavoni
pomerancova klra

VANILKOVE ROHLICKY DLE RECEPTU BABICKY CUKRARE MARTINA VICANA
Naucite se vyrobit domaci vanilkovy cukr, pfipravite si tésto napll z masla,
napll ze sadla a pfipravite Uzasné vanilkové rohlicky

VONAVY VAJECNY LIKER
S Martinem vyrobite lahodny, vonavy vajecny likér

V cené kurzu je zapocitana kava, ¢aj, nealkoholické ndpoje a podle praniivino
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11.1. 2017 SKOLA VARENI FRANCIE - BURGUNDSKO
S KUCHAREM RESTAURACE BORGO AGNESE

od 17,00 hod, 2690,- K¢

VINA BUDOU SNOUBENA S JEDNOTLIVYMI CHODY Z OBLASTi BURGUNDSKA A ALSASKA
Crémant de Bourgogne

GRATINOVANY KOZi SYR SANSERE S CREME DE CASIS V LISTOVEM TESTE, FiK
Sauvignon Sancerre 2013, Saint - Satur

FRANCOUZSKA CIBULACKA NA CHARDONNAY, ROZPECENY SYR COMTE NA BAGETCE
Chardonnay Bourgonge 2013, Vincent Prunier, Auxei

ROASTDUCK Z KACERIHO PRSA S DEMI GLACE Z LESNICH PLODU
Pinot noir 2012, Hautes cotes de Beaune, Didier Montchanet

BEEF DE BOURGIGNON, PAPPARDELLE S PETRZELKOVYM VELOUTE, MRKEV, PORTO BELO
Pinot Noir Bourgogne 2013, Pierre Bourée Fils, Gevrey - Chambertin

CHAROLAIS ENTRECOTTE NA GRILLU, BRAMBOROVY GRATIN S COMTE,
DEMI GLACE S LISKAMI
Pinot noir 2012, Hautes cotes de Beaune, Didier Montchanet

CREME BRULEE GRAND MARNIER, PISTACIE

Gewdrztraminer 2009, Léon Beyer, Alsace
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V cené kurzu je zahrnuto:

ZapUjceni zastéry

e Sommeliérem Magnum Wines vybrana vina k pokrmim
e Nealko ndpoje (dzZus, voda, kava)

e Veskeré ingredience

e Recepty a certifikat o absolvovani kurzu

Prihlasit se mlzete telefonicky na info@borgoshop.cz nebo telefonnim cisle 515 537 510

Pocet ucastnik(i na Skoly vareni je omezen na 10-12 osob.
Minimalni pocet osob pro konani skoly vareni je 6 osob, pfi poctu nizsim bude presunuta na
jiny termin.

BORGO Shop, Kopecna 43, Brno, 602 00, Tel.:+420 515 537 510, www.borgoshop.cz,
www.facebook.com/BorgoShop

MAGNUM Wines, www.magnumwines.cz, info@magnumwines.cz

Varime v nadobi EUROFIT, http://www.eurofit-trading.eu/cz/
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